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ot V STOUT AUX HUITRES
WILLIAM BAIE
Etonnant ou pas; cette biére s
est faite avec des huitres!
Vous n'en trouverez pasau fond -
de la bouteille, cependant vous
obtiendrez au godit une touche
minérale issue de la coquille et
des saveurs iodées et salines
provenant de ce mollusque
bivalve. Le tout s'accordeen g
délicatesse avec lesmultiples
arémes des grains torréfiés du
stout. Le nom est un clin d'oeil
~ alamarque d'huitres William B
utilisées dans cebrassin.
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INGREDIENTS -
Orge/barley, avoine/oat, © . |
huitre'/oyster," alguet/seawe

eau de mer/seawater, %
houblon/hops, levure/yeast.
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LE NAUFRAGEUR

WILLIAM BAIE

586, BOUL. PERRON, CARLETON-SUR-MER (QC) GOC 1

‘lour.ellle consignée
_Refundable bottle

4

¢

Stout aux huitres Série Spécialité

Biére a 5,2%

Description: COULEUR: noir.

Etonnant ou pas; cette biére est faite avec des huitres! Vous n'en trouverez pas au fond de la bouteille,
cependant vous obtiendrez au goiit une touche minérale issue de la coquille et des saveurs iodées et | NEZ: chocolat noir, cerise noire, iode.
salines provenant de ce mollusque bivalve. Le tout s'accorde en délicatesse avec les multiples arémes A
des grains torréfiés du stout. Le nom est un clin d'oeil  la marque dhuitres William B utilisées dans | GOUT: salin, fumé, s'en suit une transition douce

ce brassin. et fruitée, finale sur le cacao.
Note du brasseur:

*Huitres de chez William B (Carleton-sur-Mer).

tAlgue «bacon de mer» de chez Océan de Saveurs (Gaspé). Elle donne un gotit de fruits de mer, SRRl

crustacé, homard et fleur de sel, doux et a la fois corsé, aux légeres notes de noisette.

FORMAT pgasieloly]

(Ll Orge, avoine, huitre*, alguet, eau de mer, houblon, levure.
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